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RINGKASAN 

VIVIE ENGREINI. Penerapan Good Manufacturing Practices (GMP) dan Sanitation 

standard Operating Procedure (SSOP) Pada Proses Pembekuan Cumi – cumi (Loligo 

sp) di PT. Surya Sepakat Pulau Bangka. Di Bimbing Oleh Nirmala Efri Hasibuan, S.Si., 

M.Si Dan Shiffa Febyarandika Shalichaty, S.Pi., M.Si 

 PT. Surya Sepakat Pulau Bangka merupakan industri yang memproduksi 

pengolahan hasil perikanan salah satunya produk cumi-cumi beku. Produk cumi – cumi 

beku harus didukung oleh persyaratan kelayakan dasar yang meliputi GMP dan SSOP. 

Tujuan dari pelaksanaan Kerja Praktik Akhir ini adalah untuk mengetahui alur proses 

pembekuan cumi-cumi dan untuk mengetahui penerapan GMP dan SSOP di PT. Surya 

Sepakat Pulau Bangka. Kerja Praktik Akhir Ini dilaksanakan pada tanggal 2 Januari 

sampai 10 Juni 2022 di PT. Surya Sepakat Pulau Bangka ini menggunakan metode 

pengumpulan data kualitatif dan kuantitatif secara observasi, wawancara, dokumentasi, 

study literature, dan partisipasi aktif. Pengolahan data dilakukan dengan teknik 

taubulating.  

Prosedur pengolahan cumi – cumi di PT. Surya Sepakat Pulau Bangka yang 

dimulai dari penerimaan bahan baku, penyortiran, penimbangan, pencucian, 

penyusunan, pembekuan, pengemasan dan penyimpanan. Penerapan GMP di PT. Surya 

Sepakat Pulau Bangka termasuk dalam kategori baik dengan persentase nilai 85,1%. 

Program GMP perusahaan telah memenuhi persyaratan standar Menteri Perindustrian 

Republik Indonesia Nomor: 75/M-IND/PER/7/2010. Namun untuk kategori langit – 

langit dan lantai masih rendah dan perlu adanya tindakan perbaikan. Penerapan SSOP 

di PT. Surya Sepakat Pulau Bangka termasuk dalam kategori baik dengan persentase 

nilai 83,92%. Program SSOP perusahaan telah memenuhi persyaratan standar 

Peraturan Menteri Kelautan dan Perikanan Republik Indonesia Nomor: 17/PERMEN-

KP/2019. Tetapi masih ada kekurangan dalam penerapan pencegahan kontaminasi 

silang  pada karyawan contohnya saat melakukan proses sebagian karyawan ada yang 

tidak menggunakan penutup kepala, sarung tangan dan masker. 

Kata kunci: Loligo sp, Good Manufacturing Practices, Sanitation Standard Operating Procedure 



 

 

SUMMARY 

VIVIE ENGREINI. Application of good manufacturing practices (GMP) and 

sanitation standard operating procedure (SSOP) in the freezing process of squid 

(Loligo sp) at PT. Surya Sepakat Pulau Bangka Island. Guided by Nirmala Efri 

Hasibuan, S.Si., M.Si and Shiffa Febyarandika Shalichaty, S.Pi., M.Si 

 PT. Surya Sepakat Pulau Bangka is an industry that produces fishery 

products, one of which is frozen squid. Frozen squid products must be supported by 

basic eligibility requirements which include GMP and SSOP. The purpose of carrying 

out this Final Practical Work is to determine the flow of the squid freezing process and 

to determine the application of GMP and SSOP at PT. Surya Sepakat Pulau Bangka. 

This Final Practical Work will be held from January 2 to June 10, 2022 at PT. Surya 

Sepakat Pulau Bangka uses qualitative and quantitative data collection methods by 

observation, interviews, documentation, literature study, and active participation. 

Data processing is done by taubulating technique.  

 Procedure for processing squid at PT. Surya Sepakat Pulau Bangka which 

started from receiving raw materials, sorting, weighing, washing, preparing, freezing, 

packing and storing. Application of GMP at PT. Surya Sepakat Pulau Bangka was 

included in the good category with a percentage of 85,1%. The company’s GMP 

program has met the standard requirements of the Minister of Industry of the Republic 

of Indonesia Number: 75/M-IND/PER/7/2010. However, for the category of ceilings 

and floors are still low and need for corrective action. Implementation of SSOP in PT. 

Surya Sepakat Pulau Bangka was included in the good category with a percentage 

value  of 83,92%. The company’s SSOP program has met the standard requierements 

of the Regulation of the Minister of Marine Affairs and Fisheries of the Republic of 

Indonesia Number: 17/PERMEN-KP/2019. However, there are still ahortcomings in 

the implementation of cross-contamination prevention for employees, for example 

when carrying out the process some employees do not use head coverings, gloves and 

maks. 
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