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PERNYATAAN MENGENAI KPA DAN SUMBER INFORMASI 

 

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan Kerja Praktek Akhir dengan judul 

Pembekuan Ikan Tuna Loin Sirip Kuning (Thunnus albacares) menggunakan 

metode Air Blast Freezing (ABF) di PT. Dempo Andalas Samudera adalah benar 

karya saya dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam 

bentuk apapun kepada perguruan tinggi manapun. Sumber informasi yang berasal 

atau dikutip dari karya yang diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain 

telah disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian 

akhir laporan ini.  
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RINGKASAN 

 

M.YUNUS. Pembekuan Ikan Tuna Loin Sirip Kuning (Thunnus albacares) 

menggunakan metode Air Blast Freezing (ABF) di PT. Dempo Andalas Samudera 

dibimbing oleh SUMARTINI, S.Pi., M.Sc dan NIRMALA EFRI HASIBUAN 

S.Si., M.Si,  

 

Tuna sirip kuning merupakan salah satu jenis ikan yang mempunyai nilai 

ekonomis yang tinggi. Pengolahan tuna yang baik dan benar dapat diketahui dari 

pengamatan proses dan karakterisasi mutu bahan baku dan produk dalam 

pengolahan menjadi tuna loin beku. Adapun Tujuan pelaksanaan Kerja Praktek 

Akhir (KPA) adalah Untuk dapat mengetahui dan memahami proses pembekuan 

Ikan Tuna Sirip Kuning (Thunnus albacares) menggunakan metode Air Blast 

Freezing (ABF) di PT. Dempo Andalas Samudera. Metode pengumpulan data 

adalah dengan observasi dan keterlibatan langsung dalam proses pengolahan tuna 

loin beku. Hasil penelitian ini adalah proses pengolahan menjadi tuna loin beku 

mencakup enam belas tahapan proses dari penerimaan bahan baku hingga 

pemuatan produk untuk dijual.  
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SUMMARY 

 

M.YUNUS. Freezing Yellowfin Tuna loin (Thunnus albacares) using the Air Blast 

Freezing (ABF) method at PT. Dempo Andalas Samudera, supervised by 

SUMARTINI, S.Pi., M.Sc and NIRMALA EFRI HASIBUAN, S.Si., M.Si 

 

Yellowfin tuna is one type of fish that has a high economic value. Good 

and correct tuna processing can be seen from process observations and 

characterization of the quality of raw materials and products in processing into 

frozen tuna loin. The purpose of implementing the Final Job Training (KPA) is to 

be able to know and understand the freezing process of Yellowfin Tuna (Thunnus 

albacares) using the Air Blast Freezing (ABF) method of PT. Dempo Andalas 

Samudera. The method of data collection is by direct observation and involvement 

in the processing of frozen tuna loin. The results of this study are the processing 

into frozen tuna loin includes sixteen stages of the process from receiving raw 

materials to loading products for sale. 
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