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PERNYATAAN MENGENAI PERAKTIK DAN SUMBER INFORMASI 

 Dengan ini saya menyatakan bahwa Laporan Praktik Akhir (KPA) dengan 

judul “Kajian Persyaratan Prosedur Ekspor Rajungan( Portunus Pelagicus) 

Kaleng  Di Pt. Pan Putra Samudra, Rembang Jawa Tengah ” adalah benar karya 

saya dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk 

apapun kepada perguruan tinggi dan pihak manapun. Sumber informasi yang 

berasal atau dikutip dari karya yang diterbitkan maupun yang tidak diterbitkan 

dari penulis lain telah disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar 

Pustaka dibagian akhir laporan ini 
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RINGKASAN  

APRILIANA. Kajian Persyaratan Prosedur Ekspor Rajungan (Portunus 

Pelagicus) Kaleng  Di Pt. Pan Putra Samudra, Rembang Jawa Tengah. Di bimbing 

oleh Aulia Azka, S.Pi, M.Si Dan Muh.Suryono, A.Pi, M.P. 

Tujuan Kerja Praktik Akhir Untuk dapat mengetahui dan melakukan proses 

produksi rajungan kaleng dan dapat mengetahui dan melakukan pemenuhan 

kelengkapan dokumen persyaratan prosedur ekspor di PT Pan Putra 

Samudra.Kegiatan Kerja Praktik Akhir (KPA) dilaksanakan pada tanggal 3 

Januari hingga 10 Juni 2022.  Kegiatan dilaksanakan dengan praktik langsung di 

PT. Pan Putra Samudra  yang berlokasi di Rembang Jawa Tengah. Metode yang 

digunakan dalam praktik ini adalah survey, wawancara, kuesioner dan literatur 

yang di analisa menggunakan analisa SWOT. 

PT.Pan Putra Samudra merupakan perusahaan yang berdiri sejak tahun 1991. 

Perusahaan ini bergerak di bidang perikanan dengan produk rajungan kaleng. 

Produk ini di pasarkan ke Negara Amerika dan Asia. Adapun alur proses dari 

pengalengan rajungan yaitu bahan baku (receiving), sortasi, deteksi logam (metal 

detekting), pencampuran (mixing), pengkodean (coding), pengisian daging 

rajungan dalam kaleng (filling), penutupan kaleng (seaming), pasteurisasi, 

pendinginan, pengepakan (cassing), penyimpanan dan penataan dalam kontainer 

(stuffing). Dokumen persyaratan Prosedur Ekspor Rajungan (Portunus Pelagicus) 

Kaleng Di Pt Pan Putra Samudra yang harus disiapkan yaitu Packing List, Invoice, 

HACCP, Healt Certificate, Surat Pernyataan Permohonan Ekspor, Billing, Surat 

Persetujuan Muat, Pemberitahuan Ekspor Barang, Nota Pelayanan Ekspor, Billing 

Of Lading, dan Certificate Of Origin. Analisa SWOT yang telah dilakukan 

menunjukkan bahwa PT.Pan Putra Samudra  pada saat ini berada di posisi 

kuadran I yang artinya strategi yang direkomendasikan adalah strategi SO 

(Strength-Opportunities) yang dilakukan secara agresif. 

 

 

Kata kunci: Analisa SWOT, Dokumen Ekspor, Rajungan Kalen 

 



 

iii 
 

SUMMARY 

APRILIANA. Study of Requirements for Export Procedures for Canning Crab 

(Portunus Pelagius)  At Pt. Pan Putra Samudra, Rembang, Central Java. 

Supervised by Aulia Azka, S.Pi, M.Si and Muh.Suryono, A.Pi, M.P 

 The purpose of the Final Practical Work is to be able to know and carry 

out the production process of canned crab and be able to find out and fulfill the 

completeness of the document requirements for export procedures at PT Pan Putra 

Samudra.The Final Practical Work Activities (KPA) will be held from January 3 

to June 10, 2022. The activities are carried out by hands-on practice at PT. Pan 

Putra Samudra is located in Rembang, Central Java. The methods used in this 

practice are surveys, interviews, questionnaires and literature which are analyzed 

using SWOT analysis. 

 PT. Pan Putra Samudra is a company that was founded in 1991. This 

company is engaged in fisheries with canning crab products. This product is 

marketed to America and Asia. The process flow of canning crabs is raw materials 

(receiving), sorting, metal detection (metal detecting), mixing (mixing), coding 

(coding), filling crab meat in cans (filling), closing cans (seaming), pasteurization, 

cooling. , packing (cassing), storage and arrangement in containers (stuffing). The 

required documents for the Export Procedure of Canned Crab (Portunus 

Pelagicus) at Pt Pan Putra Samudra that must be prepared arePacking List, 

Invoice, HACCP, Health Certificate, Export Application Statement, Billing, Load 

Approval Letter, Goods Export Notification, Export Service Note, Billing Of 

Lading, and Certificate Of Origin.The SWOT analysis that has been carried out 

shows that PT. Pan Putra Samudra is currently in a quadrant I position, which 

means that the recommended strategy is an aggressive SO (Strength-

Opportunities) strategy. 
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